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INFORMACIÓ 
 
 

 
 
 
CIVAM BIO 66 
Tel. +33 4 68 35 34 12 
contact@bio66.com 
 
AGÈNCIA BIO 
Agència Francesa pel 
Desenvolupament i la Promoció de 
l'Agricultura Biològica 
Tel. +33 1 48 70 48 30 
contact@agencebio.org 
 
 
 
Fonts i bibliografia 
“La meva agenda d’adreces BIO al 
País Català” 
 
Enllaços internet 
www.ledepartement66.fr 
www.tourisme-
pyreneesorientales.com 
www.bio66.com 
www.agribio-languedoc-
roussillon.fr  
www.sud-et-bio.com/ 
www.agencebio.org/ 
 

1r Departament de França, amb més de 19 % de la seva superfície agrícola 

cultivada en agricultura biològica, 557 productors i una dinàmica de conversió 

a l'agricultura Bio continua:   

 Més del 12 % del vinyar del Departament   
 15 % de la producció de verdures   
 9 % de la producció de fruites (1r Departament francès productor de 

fruita d'estiu bio)   
És a dir, les fruites i verdures recol·lectades als horts i fruiterars biològics, els 

vins que surten dels raïms veremats a les 2830 hectàrees de vinya i gestionats 

en bio i la carn bovina i els formatges de les 9 granges bio es comercialitzen 

després de 2-3 anys de respecte del plec de condicions que correspon a la 

catalogació “AB” [Agricultura Bio].  

Totes les produccions tradicionals estan implicades pel mode de producció biològic, 
definit per una reglamentació europea des del 1992 i controlat anualment en totes les 
seves etapes de producció, des de les llavors fins a la distribució, per organismes de control 
i certificació.  
Fruites i verdures fresques:  86 productors, amb una paleta de varietats 

antigues per descobrir i una àmplia gama de sucs i confitures artesanes 

provinents de les 500 hectàrees d’horts i fruiterars bio i conreats sense adobs 

químics ni pesticides sintètics.   

Mel: catalogació obtinguda per 2 productors (de mel i de pa d'espècies) que 

tracten les abelles sense antibiòtics i les situen lluny de qualsevol font de 

pol·lució.  

Vi:  155 vinyataires d’un centenar de caves i cellerets conreen 3830 hectàrees 

de vinyes bio sense pesticides i amb un rendiment reduït.   

Ous:  6 productors crien a l’exterior a 2360 gallines “bio” amb una alimentació 

sostenible.   

Formatges:  9 productors, amb cabres i ovelles que produeixen formatges de 

cabra o d’ovella, frescs o afinats en “tomme” [varietat de formatge de 

muntanya].   

Carn:  18 productors que crien vedells o xais amb herba de les muntanyes i 

amb cereals certificats bio. No tracten els animals amb antibiòtics, sinó amb 

medecines suaus.    

Olis d’oliva: conreats sense adobs químics ni pesticides sintètics, les olives 
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Per què agricultura biològica?  
L’agricultura biològica és un mètode de producció agrícola que es basa en el reciclatge de les matèries orgàniques, 

la rotació dels cultius i la lluita biològica.  Exclou recórrer a la majoria dels productes químics sintètics, emprats 

sobretot per l'agricultura industrial intensiva.  

 

 

Respon al que esperen els consumidors que vigilen l’origen i la traçabilitat dels productes alimentaris que es 

compren i consumeixen.  És més respectuosa amb el medi ambient, els homes i els animals.   

Els principis de les rigoroses normes que segueix són:   

- pràctiques agronòmiques i de ramaderia respectuoses amb els equilibris naturals del medi ambient i del benestar 

dels animals  

 No utilització de productes químics sintètics ni organismes genèticament modificats (OGM)  
 Certes modalitats d’etiquetatge de control i sancions s’afegeixen a les que ja s’apliquen al conjunt de 

productes alimentaris.   

Signes oficials de qualitat:   

Els Pirineus Orientals són il·lustres també per un nombre rècord de productes identificats per signes de qualitat i 

d’origen  

5 DOP [Denominacions d’Origen Protegides] de Vins Dolços Naturals i 5 DOP de Vins Secs   

DOP Bea del Rosselló, IGP [Indicació Geogràfica Protegida] per les Carxofes del Rosselló, DOP pels Albercocs 

Vermells del Rosselló  

IGP Rosée [tipus de vedell] dels Pirineus Catalans i IGP Vedell dels Pirineus Catalans  

Els sabors i especialitats bio del Rosselló són molt variats:   

Fruites i verdures fresques amb una paleta de varietats antigues per descobrir  

Una àmplia gama de sucs de fruita i confitures artesanes, que van des del nèctar d’albercoc fins el suc de pomes 

reineta, i de la confitura de figues antigues a la confitura d’albercocs “Vermells del Rosselló”.  

155 vinyataires ofereixen diversos vins provinents de les terres del Departament.   

Formatges de cabra o d'ovella frescs o “tomme” [varietat de formatge de muntanya].  

Mel i pa d’espècies natural...  

Olis d’oliva  
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 577 productores bio (dels quals, 300 estan agrupats al CIVAM [Centres d’Iniciatives per Valorar 
l’Agricultura i el Medi Rural] Bio 66 produeixen: fruites, verdures, mel, ous, formatge, oli d’oliva, plantes 
aromàtiques, carns i vins.  
 Diverses desenes de comerciants distribueixen productes bio als Pirineus Orientals (cooperatives biocoop, 
carnisseries, fleques, formatgers, etc.).   
Prop de 160 productors practiquen la venda directa al Departament, ja sigui als mercats locals, als estands 
de venda a la granja o als cellers dels vinyataires.  
Des del novembre de 2015, al mercat de la República a Perpinyà un centre bio acull el dissabte al dematí 
una quinzena de productors locals, que substitueix el mercat bio de la plaça Rigaud.  Una quinzena de 
botigues de queviures bio estan implantades al Departament, entre elles vuit biocoops, fleques, productors 
de galetes, cases de menjar preparat, restaurants i punts de venda col·lectius.   
Tots estan llistats a “l’Agenda d’Adreces BIO dels Pirineus Orientals”, disponible al CIVAM Bio, a tots els Punts d’Informació 
Turística o al web www.bio66.com   

Les trobades Bio als Pirineus Orientals  
 

 Mercats regulars al matí:  Dimarts:  Prada de 
Conflent, Sant Cebrià   

 Dimecres:  Argelers-poble, Cotlliure   
 Dijous:  Els Banys i Palaldà, Banyuls de la 

Marenda, Sant Llorenç de la Salanca, Vernet  
 Divendres:  Sant Cebrià-platja, Elna  
 Dissabte:  Argelers-poble, Canet-platja, Ceret, 

Formiguera, Tuïr, Vernet  
 Centre bio del mercat de la República a 

Perpinyà (una desena de productors bio)   
 Diumenge:  Banyuls, Cotlliure, Sant Llorenç de 

la Salanca  
 Mercats de temporada:  Castellnou dels Aspres 

i el Port d’Argelers, de juny a setembre.  
 

Més informació:   
www.bio66.com  
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