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SERVEI DE PREMSA

ELS PRODUCTES BIO DE LA TERRA

1" Departament de Franca, amb més de 19 % de la seva superficie agricola
cultivada en agricultura bioldgica, 557 productors i una dinamica de conversio
a l'agricultura Bio continua:

v' Més del 12 % del vinyar del Departament

v' 15 % de la produccid de verdures

v 9 % de la produccié de fruites (1" Departament francés productor de
] fruita d'estiu bio)
Es a dir, les fruites i verdures recol-lectades als horts i fruiterars biologics, els
vins que surten dels raims veremats a les 2830 hectarees de vinya i gestionats
en bio i la carn bovina i els formatges de les 9 granges bio es comercialitzen
després de 2-3 anys de respecte del plec de condicions que correspon a la
catalogacié “AB” [Agricultura Bio].
Totes les produccions tradicionals estan implicades pel mode de produccid biologic,
definit per una reglamentacié europea des del 1992 i controlat anualment en totes les
seves etapes de produccio, des de les llavors fins a la distribucid, per organismes de control
i certificacio.
Fruites i verdures fresques: 86 productors, amb una paleta de varietats
antigues per descobrir i una amplia gama de sucs i confitures artesanes
provinents de les 500 hectarees d’horts i fruiterars bio i conreats sense adobs
guimics ni pesticides sintétics.
Mel: catalogacidé obtinguda per 2 productors (de mel i de pa d'especies) que
tracten les abelles sense antibiodtics i les situen lluny de qualsevol font de
pol-lucio.
Vi: 155 vinyataires d’un centenar de caves i cellerets conreen 3830 hectarees
de vinyes bio sense pesticides i amb un rendiment reduit.
Ous: 6 productors crien a I'exterior a 2360 gallines “bio” amb una alimentacio
sostenible.
Formatges: 9 productors, amb cabres i ovelles que produeixen formatges de
cabra o dovella, frescs o afinats en “tomme” [varietat de formatge de
muntanyal.
Carn: 18 productors que crien vedells o xais amb herba de les muntanyes i
amb cereals certificats bio. No tracten els animals amb antibiotics, sind amb
medecines suaus.
Olis d’oliva: conreats sense adobs quimics ni pesticides sintétics, les olives
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Per qué agricultura bioldgica?

L’agricultura bioldgica és un métode de produccid agricola que es basa en el reciclatge de les matéries organiques,
la rotacid dels cultius i la lluita biologica. Exclou recérrer a la majoria dels productes quimics sintétics, emprats
sobretot per I'agricultura industrial intensiva.

Respon al que esperen els consumidors que vigilen I'origen i la tragabilitat dels productes alimentaris que es
compren i consumeixen. Es més respectuosa amb el medi ambient, els homes i els animals.

Els principis de les rigoroses normes que segueix son:

- practigues agronomiques i de ramaderia respectuoses amb els equilibris naturals del medi ambient i del benestar
dels animals

v No utilitzacié de productes quimics sintetics ni organismes genéticament modificats (OGM)
v Certes modalitats d’etiquetatge de control i sancions s’afegeixen a les que ja s’apliquen al conjunt de
productes alimentaris.

Signes oficials de qualitat:

Els Pirineus Orientals son il-lustres també per un nombre récord de productes identificats per signes de qualitat i
d’origen

5 DOP [Denominacions d’Origen Protegides] de Vins Dol¢cos Naturals i 5 DOP de Vins Secs

DOP Bea del Rosselld, IGP [Indicacidé Geografica Protegida] per les Carxofes del Rosselld, DOP pels Albercocs
Vermells del Rosselld

IGP Rosée [tipus de vedell] dels Pirineus Catalans i IGP Vedell dels Pirineus Catalans

Els sabors i especialitats bio del Rossellé sén molt variats:

Fruites i verdures fresques amb una paleta de varietats antigues per descobrir

Una amplia gama de sucs de fruita i confitures artesanes, que van des del néctar d’albercoc fins el suc de pomes
reineta, i de la confitura de figues antigues a la confitura d’albercocs “Vermells del Rosselld”.

155 vinyataires ofereixen diversos vins provinents de les terres del Departament.

Formatges de cabra o d'ovella frescs o “tomme” [varietat de formatge de muntanyal.

Mel i pa d’espécies natural...

Olis d’oliva
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577 productores bio (dels quals, 300 estan agrupats al CIVAM [Centres d’Iniciatives per Valorar
I’Agricultura i el Medi Rural] Bio 66 produeixen: fruites, verdures, mel, ous, formatge, oli d’oliva, plantes
aromatiques, carns i vins.

Diverses desenes de comerciants distribueixen productes bio als Pirineus Orientals (cooperatives biocoop,
carnisseries, fleques, formatgers, etc.).

Prop de 160 productors practiquen la venda directa al Departament, ja sigui als mercats locals, als estands
de venda a la granja o als cellers dels vinyataires.

Des del novembre de 2015, al mercat de la Republica a Perpinya un centre bio acull el dissabte al demati
una guinzena de productors locals, que substitueix el mercat bio de la plaga Rigaud. Una quinzena de
botigues de queviures bio estan implantades al Departament, entre elles vuit biocoops, fleques, productors
de galetes, cases de menjar preparat, restaurants i punts de venda col-lectius.

Tots estan llistats a “I'’Agenda d’Adreces BIO dels Pirineus Orientals”, disponible al CIVAM Bio, a tots els Punts d’Informacié

Turistica o al web www.bio66.com

Les trobades Bio als Pirineus Orientals

Mercats regulars al mati: Dimarts: Prada de
Conflent, Sant Cebria

Dimecres: Argelers-poble, Cotlliure

Dijous: Els Banys i Palalda, Banyuls de la
Marenda, Sant Llorenc¢ de la Salanca, Vernet
Divendres: Sant Cebria-platja, Elna
Dissabte: Argelers-poble, Canet-platja, Ceret,
Formiguera, Tuir, Vernet

Centre bio del mercat de la Republica a
Perpinya (una desena de productors bio)

la Salanca
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i el Port d’Argelers, de juny a setembre.

Més informacio:
www.bio66.com
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Diumenge: Banyuls, Cotlliure, Sant Llorenc¢ de

Mercats de temporada: Castellnou dels Aspres
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