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VIE DES VILLES

LA CREME CATALANE

AVEC TROIS CENTS JOURS DE SOLEIL PAR AN ET DES AMANDIERS EN FLEURS AU PIED DU CANIGOU ENNEIGE, PERPIGNAN ABORDE
L'HIVER EN DOUCEUR. DANS SES RUES, ON DECOUVRE MILLE PERLES D'ARCHITECTURE, ACCOMMODEE
A LA SAUCE CATALANE. ET UNE GENEREUSE POIGNEE DE RESTAURATEURS PASSIONNES, QUI DONNENT ENVIE D'EXPLORER
LES VIGNES VOISINES, OU PAYSAGES ET METHODES D'ELEVAGE RARES PRODUISENT DE GRANDS VINS. DE COLLIOURE
A BANYULS, LA COTE VERMEILLE SERA VIDE DE TOURISTES, MAIS RICHE DES COULEURS QUI ONT FASCINE MATISSE, DERAIN, MAILLOL,
ET TANT D'AUTRES ARTISTES. ET COMME NUL N'EST A L'ABRI D'UNE « EXTASE COSMOGONIQUE », QUI SAIT
$I, COMME DALI, LA GARE DE PERPIGNAN NE DEVIENDRA PAS UN PEU UN NOUVEAU « CENTRE DU MONDE » ?

PAR Julie Daurel PHOTOS Nicolas Millet
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PERPIGNAN

ET LA COTE VERMEILLE

erpignan collectionne les ages d'or
comme d'autres les cartes postales.
De 1276 a 1844, par exemple, une
histoire de succession digne d'un
Dyaasty médiéval en fit la capitale continentale
du rovaume de Majorque, la plaque tournante
.écnm.nniqu(- el culturelle de la Méditerranée,
A cette cour aussi brillante qu'éphémere, la
ville doit le palais-forteresse a I'ombre duquel
elle a grandi, la cathédrale Saint-Jean-Baptiste
et son spectaculaire cloitre-cimetiére: le Campo
Santo. Son charmant Castillet sera érigé peu
aprés, comme la Loge de Mer, sa voisine. Du
XITT¢ au XVII® sigcle, vingt couvents s’instal-
lérent & Perpignan, dont ceux des Minimes et
des Dominicains qui servent d’écrins au Festival
international du photojournalisme Visa pour
I'image. Eclectique, la manifestation expose
aussi a ’hotel Pams, étonnante meringue Belle
Epoque que la ville doit a la famille Bardou,
tout comme JOB, le papier 4 cigarettes made in
Perpignan. D'autres fortunes se batirent sur les
vins doux naturels ou les apéritifs, a I'instar de
Byrrh. Pour accueillir cette bourgeoisie prospére,
la cité se débarrasse dés 1904 du corset de ses
remparts, et délaisse vite I'Art nouveau pour li
modernité du style Art déco. Mais adoucie d’une
pincée de terre cuite, d’une yolute de fer forgé, de
fenétres géminées, d une cour plantée de cypreés,
de citronniers ou d’orangers. Quand vient la
guerre, le Normand Raoul Dufy se réfugie au
soleil de Perpignan. Dans son atelier ouvrant sur
la place Arago, il peindra carnavals et sardanes.
Et fréquentera les diners de Jacques et Paule de
Lazerme, ou se presse le tout Perpignan artiste
et cosmopolite. Dans les années 1950, le couple
sera proche de Picasso, qui fera de magnifiques
portraits de Paule en Catalane. Curieux des
arts du fen, le peintre s'intéresse alors au nouvel
atelier de céramique créé par Firmin Bauby au
sud de la ville. Mais c'est finalement Jean Lurcat
qui fera pendant quinze ans les beaux jours de
Sant Vicens. Et les notres aujourd "hui encore !

PAGE DE GAUCHE photojournalisme (CIP)

Au ceeur de I'hitel propose wute l'année

Pams, La Paix, plitre de  des expositions.

1945 signé Conrad Paris.  Ici, «Photojournalistes
émergents - et e

PAGE DE DROITE ravail d'Idhir Baha

1. Sous les pins, une au couvent des Minimes.

aeuvre du sculptear 4, La grande roue,

José Bonhomme, au pied du Castiller.

2. Le festival de la fin 5. Le palais des
d'été Visa pour l'image Rois de Majorque,

invite & redécouvrir gothique avee des

le patrimoinie touches mauresques,
peTpignanis. I, 6. La Basse, afMluent
I'église des Dominicains,  de la Téu, offre

3, 7. Le Centre une éch
international du PHCE

le Canigou enneige,
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PERPIGNAN

ET LA COTE VERMEILLE

Vies d’artistes

A PERPIGNAN, LES ARTISTES PRENNENT LE TRAIN (OU LA DILIGENCE). IL Y A LES TALENTS DU PAYS QUI MONTENT A PARIS, OU A :E?::I::.LES
COMME HYACINTHE RIGAUD, PORTRAITISTE DE LOUIS XIV, LOUIS XV ET LA JET-SET DE SON TEMPS. ET CEUX QUI TROUVENT DANS ] LE
COULEURS, LUMIERES, AMITIES ET PROXIMITE DE L'ESPAGNE, COMME MAILLOL, MATISSE, DERAIN, DUFY, PICASSO ET LURCAT. TOUS SONT REUNIS
AU MUSEE HYACINTHE-RIGAUD, A DEUX PAS DE LA MAISON D'HOTES CAN ARTISTS, TOURNEE, ELLE, VERS LA CREATION CONTEMPORAINE.

HOTELS PARTICULIERS

Situé entre 'hatel de Lazerme et I"horel
de Mailly, ce musée d'art singulier esg
habité par de lumineuses personnalités,
Celle du maitre anonyme de la Loge de
Mer, dont le fascinant Retable de la Trinité
nous raconte le Perpignan marchand du
X Ve siecle. Celle de Hyacinthe Rigand,
fils d’un tailleur perpignanais, grand
admirateur de Van Dvck et Rembrandt,
qui devint lui-méme un immense ’])o’rlmi—
tiste de cour. Et celles, enfin, des généreux
Jacques et Paule de Lazerme. Marcher sur

leurs tomettes, découvrir le décor peint
de leur chambre, les photos de famille,
les ceuvres créées sous leur toit par Pablo
Picasso ou place Arago par Raoul Dufy._

MUSEE HYACINTHE-RIGAUD
Pour découvrir les portraits de Hyacinthe
Rigaud et comprendre la contribution
de la region a lart du XX siecle.

CHAMBRES AVEC VIE

De son trépidant passé d'infirmiére
libérale, Francoise Chalade a gardé 1'ha-
bitude de surgir aux quatre coins de sa
ville, quelle connait par caeur, poury faire
naitre des projets passionnants, du Perpi-
gnan Art déco i la Maison rouge, mani-
feste moderne de 'architecte Raoul Castan
et ancien atelier du peintre Louis Bausil,
dont elle fit un havre délicieux. Désor-
mais installée face a la superbe Loge de
Mer, sa maison d'hotes et de culture Can
Artists articule quatre chambres autour
d'un carré de ciel bleu, de mobilier design
chiné et d’aruvres d'artistes catalans de
talent comme Roger Cosme Estéve, Claude
Muchir, Jean-Louis Vila ou le duo KRM,

CAN ARTISTS
Maison d’hdtes au coeur de laville, o
les attentions de Francoise Chalade donnent

envie de prolonger le moment.

CI-DESSUS 1. Est<ce qu'en peignant cet autoportrait au turban, Hyacinthe Rigaud imaginait qu'il serait afliche dans toute saville natale au XXI* sidcle? 2, Dans b cous
wix Oiseaux du musée d'art, Femme agenouillée du sculpteur Roger Mauréso, agrandissement d'apres un original de 1975 desting au palais des Congres de Perpignan. 3, Dans
la chambre Terre de Can Artists, une ceuvre de Jean-Louis Vila. 4. Frangoise Chalade et la ioile de Claude Muchir devant liquelle les hokes prennent ey petit déjeuner

a chs an Artisis,
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Lurcat forever

DE FIRMIN BAUBY,
AU SUD-EST DE LA VILLE, DANS LE QUARTIER DE SAINT-GAUDERIQUE, SANT VICENS EST L'CEUVRE DE TOUTE UNE :ﬁNEEELEL: oA
QUI FUT LE MECENE DE GRANDS ARTISTES COMME JEAN LURCAT OU JEAN PICART LE DOUX, QUI, DANS lEEO] L AIRE BAUBY. SA PETITE-
ASSURERENT LA RENOMMEE DES CERAMIQUES SANT-VICENS DANS LES GALERIES D’ART DU MONDE ENTIER EI'E\I T:ONICATALANE AU ol SiEEiE
NIECE, A RELANCE L'ATELIER ET REVE DE POUVOIR PRESERVER ET ANIMER CET EXCEPTIONNEL FOYER DE LA CREA

1 2
¥ ,"'"____l |
. P
i $¢%y -
B e -

L’OASIS ARTISTIQUE

Sa fortune faite dans le mareyage, Firmin
Bauby décida de réaliser son réve: créer
un atelier de céramique et encourager
la création catalane contemporaine. 1l se
lance en 1942, avec Maillol et Duly pour
bonnes [ées. Dés 1951 ,Jean Lurcat viendra
en résidence au mas chaque automne et
chaque printemps, pendant quinze ans.
Iy créera maints plats, pichets et vases.
Et des carreaux pour de grandes fresques,
dont I'une est encore visible an mas. Firmin
recut aussi Picasso, qui aima, mais ne resta
pas, Charles Trénet, Catherine Deneuve et
Vadim pour le tournage du film Ef Satan
conduit le bal. Et enfin Dalj, qui clotura ici
son «voyage triomphal » du 27 aott 1965

SANT VICENS
Une boutique et un musce dans
un jardin méditerranéen,
entre chlorophylle et créar e,

CI-DESSUS 1. Claire Bauby, dans le jardin méditerranéen planté par son grand-oncle I"im:iu.?-lt'_ﬂl#lﬁ- t"“"‘“':{‘“l:‘_"[ I_"I""Ik"l-tm ls. 3. Inaugurée e |
 dEat : Paradi ‘Enfer. D'apres Claire, elle servit de « brouillon « i la fresque de 125m, intitulée ey Quatre Elémen s, qui orme Ly Maisor
de Jean Lurcat décline le theme du Paradis et de I 5y o :
e Je J > # : 3 drnde lez at 3. chet de Jean Py .
de la radio de Strashourg. 4. En noir et blanc, assiette et pichet de la collection « Oiseaux », signée Jean Lurcat npichetde Jean Picart le [y
*la ra - .4.E A

961, cette fresapn

X, au musée Sant Vicens
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DEPléIijTORI:HEgt’;NUEL ET AMELIE STERN, LES NOUVEAUX PROPRIETAIRES DE LA VILLA DUFLOT, §'EFFORCENT DE REDONNER A LEUR HOTEL
AU SUD DE PERPIGNAN L'ESPRIT D'UNE VILLA MEDITERRANEENNE DES ANNEES 195¢ K| :
D DE PE : ’ ES ANNEES 1950, « WORK IN PROGRESS » AV
LA PART'EI:T;S; ACTIVE DES DECORATEURS GAEL ROVIRA [ROVIRA STUDIO), POUR LE RESTAURANT, ET CECILE CARRE (MIS A:I-S INTERi(E:)CPISMO
LONE), POUR LA NOUVELLE ANNEXE, DONT LES VINGT-HUIT CHAMBRES OUVRENT SUR LA PISCIr_\JE ET LE PARC ARBORE .

S
AR
AN
AR
A
IR

ESPRIT RIVIERA

Amélie Stern, la nouvelle prnpli:'-l.'liu' de
la Villa Duflot, souhaitait metire en avanl
I'histoire et le patrimoine d’un départe-
ment qu'elle juge méconnu. Le décorateur
Gaél Rovira, de Canet, a d’abord chiné un
grand nombre de vaisselles et de carreaux

réalisés par Jean Lurcat pour Sant Vicens.
(el i
TR vy —

Geux<ci font leur effet dans la salle de restau-
rant. Dans les vingt-huit chambres de I'hotel. Y A - T
(‘,M"|!(- (-iﬂ'll'i_‘, du xl_u{_lu- Mis-Mas, a illl.‘i_.‘\l mul- l'v‘ LE' ru_‘:.-'
tiplié les clins d’ceil a Jean Lurcat, mais cette e &
fois associés a des pieces contemporaines, des ol 4 -_ﬁj
. de Constance Guisset i e e

suspensions « Vertigo»
aux tables de chevet en céramique
- un potier de

confection-

nées sur mesure pour elle pe
La Bisbal en Catalogne Sud ou méridionale.

VILLA DUFLOT
Pour s’échapper du centre~ville,
un hotel quatre étoiles dans une
bulle de verdure.

la moquette solei] au médaillon en céramicuie

la piscine-mire vir de I'hotel. 2. Dans les chambres, inspiration Jean Lurcat, de

CI-DESSUS 1. Entre restaurant el part arbore, la pi i
réalisé par I'atelier Sant Vicens potu les tétes de Tit. 3. Prés du bar, coin vintage avec un canapé a cannage, Red Edition, d
Vincent Sheppard, pour I'esprit Riviera

basse chinée avec ses Carreaux San

es fauteuils en résine, Vincent She ppard,

1 Vicens d'origine. 4. Autour de la piscine: murs terracotia et fauteuils

et une table
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Tout ce qui brille !

_ R QUE
_ - BN - N HAUSSE AVEC TALENT POU
ON L'A VU AVEC LA SAGA SANT VICENS, IL SUFFIT PARFOIS D'UN SAVOIR-FAIRE TRADITIONNEL REHAUS Jes) DEPUIS TRENTE ANS

o PERPIGNAN ET LE PAYS CATALAN PARTENT A LA CONQUETE DE LA PLANETE. C'EST LA BELLE AVENTURE QUE VIVENT PUBS. Co0C e
HENRI ET FRANCOISE QUINTA, DONT LES TOILES DU SOLEIL ONT FAIT LE TOUR DU MONDE. QUANT AU (_»RI_NM_ - PH”.J”*. PROTEGEE
C'EST OFFICIEL DEPUIS NOVEMBRE 2018, IL EST LE PREMIER BIOU FRANCAIS A BENEFICIER D'UNE INDICATION GEOGRA

PLEIN SOLEIL

Francoise et Henri Quinta onl beaucoup

fait pour I'art de vivre « .:1.'||'..||| depuis ce
jour de 1993 o0 ils ont sauve la derniere
manulacture de toile de Saint-Laurent-de-
Cerdans, un village du Vallespir qui comp
tait, au début du XX« siecle, mille ouvriers
et quinze manufactures de l'igill'lllt‘\, les
espadrilles catalanes. Aujourd hui, leurs
vieux métiers tissent en grandes largeurs
les toiles pour 'ameublement €t le linge
de maison, qu'Henri réinvente a linfini
a partir d'une palette de 35 coloris. De
belles histoires a rayures qui font le show
aux terrasses du Farenheit 7 a Val Thorens
ou du Mama Shelter de Los Angeles, en
passant par New York, Osaka ou Santiago

LES TOILES DU SOLEIL
La boutique réunit la gamme de I'enseigne,
un atelier de confection et des
objets déco soigneusement mis en scene.

GEMME J'ADORE

Une taille particuliére, dite « rose », des
chatons faits main en or 18 carats. clos
sur le grenat, et un paillon placé sous la
pierre pour renvoyer la lumiére, Clest un
bijou saisissant qui fut distingué a I'Expo-
sition universelle de 1900, et dont la fa-
brication s’étendit a tout le département.
Aujourd’hui, treize artisans perpétuent ces
techniques, homologuées par I'Indication
géographique protégée (IGP), mais plus
enseignées dans les écoles de bijouterie fran
caises. Certains, comme Maxime Creuzet-
Romeu, militent pous plus de modernité
Pourquoi pas des folies comme la bague
«Mouche cosmique » offerte 4 Gala lors du
=voyage triomphal » de Dali i Peq pignan -

MAXIME CREUZET-ROMEU

L'artisan travaille dans I'atelies de son pere

et raconte les outils dédiés au grenar et ses

creéations, dont le collier de Naomi (

ampbell

CI-DESSUS 1. Henri et Frangoise Quinta: les couleurs d'une €quipe qui gagne, dans leur nouvelle boutique, sur la place de la cathéd rale 2, Les T
- P . . - 5 ale. 2. Les Toile
Soleil. avec les plats et assiettes en terre vernissée de atelier La Sardine, i Cassis. 3, 4. Maxime Creuzet-Romeu est revenu au pays apr

dix ans place Vendome ches Boucheron. Chez lui, on peut faire restaurer des bijoux anciens, comme cetle croix badine, ou en invente; de
1OUVEaLY
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Palais de chine

DANS LES CATALOGUES, LES MAGAZINES D'EPOQUE, LES ATELIERS OU JUSTE AU COIN DE LA RUE, LS CHERCHENT, FOUINENT ET TROUVENT
LE DESIGN DES ANNEES 1950 A AUJOURD'HUI N'A PAS DE SECRETS POUR EUX. OU BIEN ILS SE PASSIONNENT POUR LES ARTISTES,

GU'IL S'AGISSE DE JEUNES CREATEURS EMERGENTS OU DE GRANDS NOMS DES TRENTE GLORIEUSES. 1LS SAVENT DENICHER LEURS CREATIONS,
PARFOIS CONFIDENTIELLES, ET LES ASSOCIER A DU MOBILIER DES QUATRE CONTINENTS POUR COMPOSER DES INTERIEURS RARES

CHASSEUR DE DESIGN

Une station essence signée Jean Prouvé ou M 1]
a vendre ? L'homme de la situation s’
Cavidino. Fauteuils « Bulle «, prototypes

Suuronen
appelle Clément
de voiture « Space
Age»... on trouve chez ce chasseur de design des pieces
uniques qu'il déniche aux quatre coins de I'Europe et re-
vend plus loin encore. Depuis novembre 2019, il a investi.
avec Marie Dagnicourt, I'ancienne école Maintenon de
I'impasse Cite-Bartissol: 300 m?* ouverts aux belles scéno-
graphies qui sont devenues leur marque de fabrique.

GALERIE CLEMENT CIVIDINO
Belle sélection, de la photographe de mode Maria Espeus
aux ceramistes Jean-Paul et Suzy Brunet.

DES FIFTIES AUX SIXTIES

Bruno Maillols et sa galerie Hobo ont fait du mobilier
des années 1950 et 1960 leur spécialité, et proposent
une sélection de pieces signées par les grands créateurs
de la periode, éditées par leurs fabricants originaux.
Alors, qu'est-ce qui vous ferait plaisir 7 Un lot de chaises
danoises en palissandre et corde signées Poul Volther?
Un fauteuil « Soft Pad » de Ray & Charles Eames? Les
jardiniéres « Diabolo » de Willy Guhl? Ou une série
d’assiettes bicolores de Jean Lurcat pour Sant Vicens?

HOBO DESIGN
La collection vintage est a découvrir dans un quartier
populaire aux maisons colorées.

L’AMOUR DU RISQUE

« J'exerce un métier dangereux, plaisante Roger Castang.
Quand je présente un artiste émergent a un collectionneur,
je n’ai pas le droit a Uerreur. » Mais, depuis vingt-cing ans,
I'homme a fait ses preuves. Il a ainsi découvert a ses
débuts KRM, le duo germano-franco-algérien qui tra-
vaille 2 quatre mains depuis sa rencontre au pied du Mur
de Berlin en 2001, On les verra a Perpignan pour 'ex-
position « De Berlin a Tarfaya », puis leur ceuvre textile
sera présentée au musée Matisse du Cateau-Cambresis.

CASTANG ART PROJECT
<KRM/De Berlin & Tarfaya», jusqu‘au 29 mars 4 la galerie
Castang et au Centre d"art contemporain Walter Benjamin.

CI-DESSUS 1. Clément Cividino sous un lustre italien des années 1950. 2. La galerie Cividina Fait aussi la part belle aux artistes. Au premier plan, une eréation de Jean-Paul
et Suzy Brunet. 3. Les uésors de Bruno Maillols: fautenil «Martingala » de Marco Zamuso, lampe de Marius Bessone made in Vallauns et bougeoirs en céramique de Can
Zalloni. 4. Une assiette de Jean Lurcat pour Sant Vicens. 5, 6. Sur les remparts de la rue Rabelais, la Maison rouge de Raoul Castan, face i la galerie dart de Roger Castang
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Foodie paradis

PARCE QU'IL AVAIT REMIS SON CV AU MAITRE D'HOTEL DE JIACQUES CHIRAC. ROMAIN MARGUERITTE TRAVAILLA PENDANT DEUX ANS
A UELYSEE, AVANT DE $'ENVOLER POUR LES AMBASSADES DE FRANCE A LONDRES ET WASHINGTON, OU IL A RENCONTRE
SON EPOUSE, AURELIA MARI. DE RETOUR A PERPIGNAN AU TERME DE CES ONZE ANNEES A UETRANGER, LE SOMMELIER ET SA FEMME,

DEVENUE CUISINIERE, MILITENT AU RESTAURANT VIA DEL VI EN FAVEUR DE L'ECOLOGIE ET DU PATRIMOINE GOURMAND CATALAN

ET LA

PROFESSION: TRAIT D'UNION

Via del Vi est plus qu'un restaurant, c¢’est une ambassade de la
gastronomie et de la viticulture catalane. Romain a réuni une cave
exceptionnelle de 2500 références. Tout en vins bio et nature,
depuis sa rencontre avec Alain Castex, du Casot des Mailloles.,
a Banyuls. Il cite encore le domaine Danjou-Banessy, dont les
rancios lui semblent au niveau des grands vins de Jerez, « Ce qui
m'anime, explique-t-il, c'est d'étre le trait d 'wnion entre ces passionnes el
nos clients. » En cuisine, Aurélia opine. En vraie Catalane dadoption,

elle mitonne les cargols ou la vache des Albéres comme personne !

VIA DEL VI
Le restaurant a recu du résean Slow Food Ie Tabel Kin 0
10,
pour ses produits de petits productenrs locaux,

CI-DESSUS 1. Romain Margueritte et Aurélia Mari, ambassadeurs des produits catalans éco-responsables, dans leur restorant Via del Vi, 2. Romain et Aurd

décore 'étage avec ley s propres me ibles .3_[(5!:11:"‘-.{{ hiver et hboudin noir POUT LNe Ass) ete de saison 4.1 1possible de retrer de b carte want i
iy

louceur chocolitée

5. Pour sa cave aux 2500 références, Romain a mis un point d honneur i recevoir chaque vigneron. Eta aller voir comment il travaillait dans ses 1 IGNes el en ciave
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U’:::;;“Ei‘“:;gsif UN PEU D) ET BEAUCOUP CHEF PASSIONNE, GRAND FAN D'INAKI AIZPITARTE ET D'YVES CAMDEBORDE,
b e DA:TI S'EST FAIT CONNAITRE AU PERCHERONS DE CERET, DONT IL ETAIT COPROPRIETAIRE, AVANT D'INVESTIR
S UNE RUELLE DU VIEUX PERPIGNAN. GUIRLANDES DE BOUTEILLES ET CHAISES CANTILEVER VIENNENT FAIRE
SWINGUER LES VIEILLES VOUTES ROSE BRIQUE DE CETTE TAVERNE, QUI VIBRE A L'HEURE DES TAPAS

PASSION PRODUIT

Le sagi, c'est le beurre du Catalan: une ventréche roulée que 'on
suspend @ un crochet le temps qu'elle développe un petit gont de
rancio parfumé. Chez Yannick Serez, la passion pour le produit
débute dés 'apéro-tapas. C'est un pépé de La Jonquera qui ¢labore
son vermouth artisanal, 4 accompagner avec quelques anchois de
la criée de Llanca, toujours au sud de la frontiére. Avec des olives,
un trait d’huile d’olive du Moulin de Minerve sur du pain, ¢a com-
mence bien, Ca continue par un lapin frit et son aioli & I'estragon,
que Yannick ne peut retirer de la carte sous peine de représailles!

SAGI
Dans ces ruelles entre Loge de Mer et Castellet, apéritif est un
rituel sacre, Sagi accueille les premiers clients dés 18h 30,

CI-DESSUS 1. Yannick Serez révait d'une tavemne i lui, Clest Eait, dans le vieux Perpignan. 2. Vermouth artisanal, olives et huile du Mouhn de Minerve, i Comeilla
la-Riviere, pour l'apéro 4, Yannick, au moulin i poivre. 4. Les joues de lotte de la eriée de Llanci servies avec un beurre au yuzu et herbes sauvages, comme le mouron
des viseanx. 5. De retour d une longue formation au Japon, le second de cuisine, Elmi Rejichi-Lubrano, met son grain de sel et sa touche asiatique dans les recettes

35


LJG
Tampon 


Foodie paradis

PARCE QU'IL ETAIT SCULPTEUR ET QU'ELLE ETAIT COMMISSAIRE D'EXPOSITION DAMIEN TEIXIDOR ET CONSTANCE BARRERE DANGLETERRE
ONT FAIT LEUR MARQUE DE FABRIQUE D'UNE CUISINE SUR LE POUCE DESTINEE A ACCOMPAGNER LEURS PREMIERES EXPOSITIONS.
AU DIVIL, LONGS AFFINAGES, PIECES DE PRESTIGE SOUS VITRINE ET CUISSONS AU MICRON SONT LES ATOUTS MAJEURS DE L'UN DES

MEILLEURS RESTAURANTS DE VIANDE FRANCAIS. SIX JOURS SUR SEPT MIDI ET SOIR. LES CARNASSIERS EN SONT TOUT ESPANTES!

L’ART DES METS MORCEAUX CHOISIS

«On a toujours aimé créer, fabriquer. Pour nos premiéres expositions, Membre des Toques blanches du Roussillon, Stéphane Balluet
j apportais une carn de parol, de petits artichauts au jambon. Je faisais travaille avec des éleveurs locaux, comme les Vilaceca de Saint-
des cuissons de derniére minule, au chalumeau. C'était bon. Les gens en Jean-Pla-de-Corts ou les Castello i Fontrabiouse, pour ses
redemandaient. On s'est lances. » Damien cuisine en rez-de-rue, ol rognons ou ris de veau servis avec des gnocchis maison. Clest
quelques tables sont posées. Les habitués préférent la grande le bon endroit pour gouter de superbes pi¢ces, longuement
table d’hotes ot tout le monde parle, et se [ait goliter, I'étage. affinées, comme un beeuf Wagyu, de Kobé ou un Black Angus.
NATIVE LE DIVIL
11 faut vivre un repas comme un happening créatif. Une mini- Nouveauté, Stéphane Balluet a ouvert juste a coté une « boucherie
résidence d'artistes est méme installée au-dessus du restaurant. urbaine ». On va pouvoir emporter Le Divil 4 la maison.

CI-DESSUS 1. Constance et Damien, devant les créations de Guillaume Fosse, 2. Couverts et serviettes brodées i coté de chaises des Ateliers [&] pour la grande
table d'hétes. 3. Damien est arrivé i la cuisine par le produit. Ici, chicorée pain de sucre et moules de Rosas. &, Au Divil, carpaccio de baeuf Simm ntal,

alline
six semaines. 5. Cherchez 'intruse: une sardine dans le meilleur restaurant de viande francais 2017. 6, Aubrac, Charolaise, Rubia Gallega et Limousine
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« LES JOURNEES SONT ONGUE ES NUITS SN T s . E EST BELLE » EST LA DEVISE DE LA FAMILLE SECOND RESTALIR
D'ALEX RODORE Apwi S UN PASSAGS e awr : al r‘ ‘| .r-‘“-l : ';|m G -,; M..,.;- oty .-,;“_:\I.‘J ‘\E \‘-‘:\I r. ;:\:TﬁhNT
(RERTE. LIBERTE CHERI| EST AUSS! LE CREDO D .u;n.-;.-\- 3 .: Ao r'.‘ TR o i ,',,'.'A: g S {\‘J,\ "
A UAVEUGLE UN MENU Up Ve W WILSON ET ARIANE SAMUELIAN, L2 LENT A QUATRE MAINS ET PROPOSENT

UNE EX PIZZERIA QU'ILS SE MOQUENT DE RELOOKER CAR, POUR EUX, SEULE COMPTE |

ASSIETTE

COMME A LA MAISON

llvaladéco chinée etstylée, une belle cave de vins bio et, sur les murs,
les citations et haikus d'Alex, poéte a ses heures, fou de littérare
californienne, de Jack London a Bukowski. Cette Famille bohéme.
tout Perpignan y accourt pour le brunch du dimanche, quand la rue
Paratilla voisine déborde. Ne ratez pas non plus le menu spécial en-
fants (gatés) du mercredi. Qui reprendra des cc squillettes i la truffe?

LA FAMILLE
Prendre le temps de s"arréter sur les photos souvenirs,
ce qui est écrit sur les murs et les belles bouteilles en cave,

SUR FOND D’ASIE

lls se fichent bien de la déco (ils ont gardé le décor Arlequin
de la pizzeria qui les précedait), mais posent sur la table de si
belles assiettes. Le produit est roi, qu'il soit d’ict ou de li-bas,
aux antipodes. Car, si Ariane fait le marché et choisit les vins,
Garry I'Australien regarde vers I"Asie. Ce qui en fait depuis
treize ans des pionniers du renouveau culinaire perpignanais.

LE GARRIANE
Un voyage en neuf plats, qui débute par des saintjacques crues
avec ceuf de caille coulant et algues wakamé frites.

CI-DESSUS 1. Alex Rodore et le chef Jérémy da Silva sont, avec Eva Fewvre, les créatenrs de La Famille, 2, Le jour des enfants, Alex ajowe les coquillettes i la truffe
3. Mercredi, cest chousleur frit. Avec ceuf poché et stracciatella di bufala. 4. Le supréme de poulet du Garriane chahute les papilles. 5. Qu'importe la déco, pourvu
qu'on ait 'ivresse: Garry Wilson et Ariane Samuelian. 6, Cuits en tempura dans une feuille de nori: shiitake, blettes et fenouil hacheés, avec une mayonnaise au curry noir.
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ET LA COTE VERMEILLE

A l'ouest, vins sur vingt. -

B
EN HIVER, ON PEUT EXPLORER LES FLANCS DU CANIGOU A SKIS OU RAQUETTES. ON PEUT AUSS! FAIRE UNE BOUCLE B SON&E’OET 3
DECOUVRIR LES SPECIFICITES VITICOLES DU ROUSSI LLON A COMMENCER PAR LES VINS DOUX NATURELS, APERITIF PREEFV 'UWN

DES FRANCAIS JUSQU'AUX ANNEES 1970. BENIE PAR UN ENSOLEILLEMENT EXCEPTIONNEL, LA REGION MENE UNE DOUBLE REVO: :
CELLE DU VIN BIO, VOIRE NATURE. ET CELLE DE L'CENOTOURISME, OU LES VIGNERONS SE FONT RESTAURATE

ntre mer ¢t montagne, le Roussillon est une terre

de vins d'exception, et les vins doux naturels en

sont le fleuron. Certes, le rivesaltes n'est plus

Papéritif préféré des Francais, mais la qualité de
ces vins doux a explosé! Au cours de leur vieillissement -
trente mois minimum -, le maitre de chai va jongler enwe
fiuts, barriques et damesjeannes. 1l va rechercher un maxi-
mum d'échanges, d'oxydation, de contrastes chaud-froid,
jour-nuit. Tout ce qui pourra élargir sa paleue i 'heure
des assemblages. Au final, on obtient des vins de connais-
seurs, «de méditation » disent les laliens, avec une palette
d’ardmes incroyable. de 'orange, des fruits confits, des
epices, mais aussi du miel, de la noix fraiche, du café ou du
pain grillé. Un résor que les étrangers savent parfois mieux
savourer que nous. Autre spécificité. propre a I'Occitanie:
les vins nature. Car ici plus qu'ailleurs, une nouvelle géné-
ration de vignerons travaille sans intrants chimiques, dans
les vignes comme i la cave. Chez eux, la fermentation se fait
spontanément grice aux levures naturellement présentes
dans le raisin et la cave. Cela donne des vins étonnants,
d'abord déconcertants pour les non-initiés, mais dont il est
ensuite difficile de se passer, de I'avis de nos restaurateurs et
fins connaisseurs. Pour rencontrer ces nouveaux vignerons,
cap sur la vallée de I'Agly, o0 Le Silex a Tautavel et Le Coq
al'Ane 4 Latour-de-France ouvriront portes et bouteilles.

CAZES D’ECOLE
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CI-DESSUS 1. Cazes et la Table d’Aimé, i Rivesalies. 2. Le salon du mas Latour-Lavail oce upe Fancien cha a barmques. 3. Lionel Lavail, direcieur de Cazes, a grandi

mnel. - & L'escalier mene

entre une mere viticultrnice et un pere architecte: < Je voulais que Uon sente lancien liew de traval, le sol en béton, les galets ef le coyron (tenr cute)

4 cing chambres, dont les noms évoguent les vins doux naturels de la maison. 5. Henri Quinta a choisi le code coudeur. Ici, la suite Muscat. 8, Le Canigou, vu du mas
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A T'ouest, vins sur vingt

QUOI DE MIEUX POUR LE WEEK-END QU'UNE BELLE DEGUSTATION DE VINS DOUX NATURELS A RIVESALTES ? CHEZ ARNAUD DE \«'IILENF..UW _I’.S
QUATRE GRANDS MILLESIMES (1936, 1970, 1979 ET 1988) SONT TOUT UN POEME, UN VOYAGE MEME. A BELESTA, ON RECOMMANDE AUSSI
LE BRUNCH DU DIMANCHE AU DOMAINE RIBERACH. DANS LA SALLE DES PRESSES DEVENUE RESTAURANT AVEC VUE, FAIRE LE PLEIN D°E NERGIE

SUCREE-SALEE, PUIS OPTER POUR UN LEVER DE SOLEIL SUR LE CANIGOU, UN SAFARI OU UNE CARGOLADE DANS LES VIGNES

SAVANTE ALCHIMIE

Stopper la fermentation des vins par un apport d'alcool permet de
preserver leur douceur naturelle. Ce procédé appelé « mutage » fut
découvert en 1258 par un médecin, Amaud de Villeneuve, En 2007,
on donna son nom a la fusion de trois caves « oopératives dont la
plus vieille date de 1909. « La qualité de nos vins, dit Guillaume Arbus,
notre guide, on la doit aussi d tous les vigneroms qui nous ont précédes. »

ARNAUD DE VILLENEUVE
Le luxe de pouvoir dénicher une bouteille de son année
de naissance. A goiiter aussi: le muscat de Rivesaltes,

FAIRE SON VIN

C'est une histoire d’aujourd’hui. Deux architectes, Luc Richard
et Karin Pihringer, se rencontrent entre Paris et Berlin. En 2007,
quand Luc décide de f[aire son propre vin, ils sauvent de la ruine
la cave coopérative de Bélesta, le village de ses vacances d'enfance,
y installent les chais du Domaine Riberach et un éco-hotelrestaurant,
ot 'on brunche sous la vieille charpente Eiffel de la salle des presses,

DOMAINE RIBERACH
En hiver, Riberach ouvre autour de week-ends i théme.
Et propose, sur réservation, des sorties choisies avec vos hotes.

CI-DESSUS 1. Chez Amaud de Villeneuve, a Rivesaltes, la harpente en bois et les cayrous du chai de 1911 Eavorisent les échanges entre les vins et il ambiant. 2, La Coll

lectun

trésors ambres i déguster. 3. Vieillissement en damesjeannes. 4, Faire renaitre la cave coopérative de 1925 en hotel quatre étoiles, c'est le pan Riberach. 5, 6. Dans |
restaurant, les photos du chantier, de la dépose du toit i la ransformation des cuves
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A I'ouest, vins sur vingt

ATTENTION
VAN D
DISCUSSIONS ENFLAMMEES
ET LE MONDE 1O

CARACTERES BIEN TREMPES | EN SE RENDANT CHEZ THIERRY TARRIUS (EL SILEX A TAUTAVEL) OU CHEZ MORGAN
ER HORST [LE COQ A UANE A LATOUR-DE-FRANCE), ON S'EXPOSE A DES IDEES ALTERNATIVES A DES
QUELQUES MEURES CHEZ CES DEUX-LA EN APPREND BEAUCOUP SUR LA REGION. SES SPECIALITES
CAL DES VINS BIO OU NATURE, DONT ILS SONT LES AMBASSADEURS ACTIFS ET PASSIONNES

L’AME DE TAUTAVEL

C'est calme Tautavel en hiver, Saufl chez Thiemn Tarrius. dii restaurant
El Silex, chez qui les copains défilent, contents de profiter sans les
touristes de sa bonne cuisine locale, mais avec un twist a lui. On Fait des
progres en catalan en gottant le wok de rovellous (lactaires délicienx),
le castelld (travers de porc) laqué aux pommes de terre grenaille ou
le pa dous (ceufs au lait) de mamie aux agrumes. Alors, hon pfit!

EL SILEX
Trois anchois, un petit chévre et un chupito de rancio sec:
un magnifique amuse-bouche catalan.

UN GARS NATURE

Dans tout ce qu'il fait, Morgan van der Horst est du genre engagé.
Pour lui qui a beaucoup voyagé et fait mille métiers, ouvrir un bistrot
de village est un vrai choix de vie. Il y sert assiettes bio, bieres artisa-
nales et vins nature. Pour ces demiers, son passé d'instt le rattrape.
Maime en parler 4 ses clients et organise a 'automne, avec La Bande
de Latour, des portes ouvertes festives appelées « Vous allez déguster ».

LE COQ A L'ANE
Awis aux débutants: Morgan explique et fait gotiter
d’excellents vins nature & prix serrés,

CI-DESSUS 1. Roses de fraicheur, les gambitas d'El Silex. 2. L'homme de Tautavel, dans sa version contemporaine. Thierry Tarrius était disquaire sur les Champs-
Elvsées a Paris avant de revenir cuisiner au pays. 4. Au Coq a I'Ane, a Latour-de-France, une sélection de vins nature des environs. 5. Aprés une vie tous azimuts,
Morgan van der Horst a fait le choix de s'installer a la campagne. 6. Produits d’ici, saveurs d’ailleurs: le chef fait une cuisine maison simple et gouteuse.
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A 1’ouest, vins sur vingt

: [”.”r”r A THUIR
U MONDE | AUJOURD'HUI, A LA DEMANDE

AUTE DE COMMUNES DE 5 ASPRES QUI
HISTORIQUE DE SES CHAIS CATHEDRALE

E QUINGQUIMNA »

DE 1844 A UAGE D'OR DES ANNEES 1930, LE « TONIQUE HYGIENIQUE A BASE DE VING GENEREUX ET [
PAR SIMON VIOLET, SUSCITA UN TEL ENGOUEMENT QU'IL DEVINT UUN DES APERITIFS LES PLUS BUS A
DE PERNOD RICARD, QUI CONTINUE A LE FABRIQUER DEPUIS 1976, C'EST DESORMAIS LA COMMUN
CONTE AU PUBLIC LA FOLLE SAGA BYRRH, UTILISANT LES TECHNOLOGIES MODERNES DANS LE DECOR

LE GRAND COUP DE FOUDRE

Marchand de vins et d'étoffes basé a Thuir,
Simon Violet invente en 1866 un apéritif
miracle a base de vin, plantes aromatiques
et quinquina. Avec son frere Pallade, ils
raflent vite des médailles, ouvrent des
cOmpLoirs a Paris, Londres, Buenos Aires.
En 1910, leurs bateaux voguent de Port-
Vendres vers le vaste monde. Des trains et
des camions roulent a leurs couleurs. Dans
les années 1930, on vend 30 millions de
bouteilles Byrrh par an! Depuis 1976, la
marque appartient a Pernod Ricard, qui a
délégué la visite des caves ala communauté
de communes. Film dans le cuvier, anima-
tions et mapping autour du plus grand
foudre au monde racontent la saga Byrrh.

CAVES BYRRH
Toute 'année, visite et dégustation sous
le kiosque de 1891, En été, théatre, danse.
sons et lumiéres animent la grande halle,

C1-DESSUS 1. Trés attendue en 2020, Pouverture au public de Palauda, la villa de la famille Violet 2. La porte on 750 emplovés allaient et venaient en 1910, 3, Un 1
de marchandises sous la &pvct;n'ul,lil'r structure de Gustave Eiffel. 4. Au coué du Byrrh Tradition, Pernad Ricard, désormais propriétaire de la marque, a réédite le Gra
Quinquina, plus proche de la recetie originale. 5. La halle<athédrale et ses 70 foucres en chéne, d'une contenance de 15 millions de litres, encore partcllement
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Falaises dentelles

DE BON MATIN, SUR LA ROUTE QUI TOURNICOTE ENTRE BELESTA £1 (LLE-SUR T8, ON EN PREND PLEIN LES YEUX PRISES EN SANDWICH ERTRE
LES PENTES ENNENGEES DU CANIGOU ET LA FORET CUIVREE PAR UMIVER. LES ORGUES JOUENT LA SYMPHONIE PASTORALE. OU PLUTOT LA
SYMPMONIE HEROIGUE, CAR 1L EST IMPRESSIONNANT DE VOIR CES COLONNES DE ROCHE TENDRE, VIEILLES DE QUATRE MILLIONS D'ANNEES,

SCULPTEES SANS MENAGEMENT PAR LES ELEMENTS SOUS LEUR « COIFFE » DE ROCHE DURE, QU'ELLES FINIRONT PAR EMPORTER AVEC ELLES
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LA RIVE ECORCHEE

Ce sont les mémes paysages, les mémes
cheminées de fée que celles de Cappa-
dtl(?(‘: en Turquie, ou de Bryce Canyon,
aux Etats-Unis, mais en modele reéduit.
Par le passé, les Orgues d'llle-sw-Teét ne
suscitaient pas grand intérét. Les paysans
catalans appelaient la «rive écorchée » ces
terres pauvres et arides au nord de la ri-
viere Tét. lls y ont planté un peu de vignes,
quelques arbres fruitiers. Quand le site
fut classé, en 1981, un verger de péchers
occupait encore le fond de ce spectacu-
laire amphithéitre naturel Aujourd'hui,
la garrigue y reprend ses droits.

ORGUES D'ILLE-SUR-TET
Acces au site via la billetnerie du chemin
de Régleilles. Horaires limites en hiver.

CI-CONTRE ET CI-DESSUS En France, hormis les Baux de Bédoin (au pied du MontVentoux) ou les Demoiselles coiffées du lac de Serre-Pongon, les cheminées de fe

ne sont pas légion. 11 ¢ait important €n 1981 de protéger ce monument natrel d'MesurTér, caracterr artistique, historique, scientifique, ligrndairr ou pattoresque -, Car ce de

lunaire |],"|,_ A notre imaginaire, Songes que ces denelles ciselées de sable et d'argile am éré tantdt sous les mers, tanton des savanes avee eléphants, thinocéros et gu


LJG
Tampon 


=

PERPIGNAN

Collioure, nid d’artistes

A UETE 1905, MATISSE D 5 g
ECOUVRE COLLIOURE, OU SON AMI DERAIN LE REJOINT. ILS PEIGNENT SANS RELACHE, UTILISENT LA COU-LEUR_A.

LE TUBE, ET REINVENTENT | . e
FONETEINSUR. pes HOMF‘::;SHIC?TE?ITRLE DE L'ART. « DES BEAUX BLEUS, DES BEAUX ROUGES, DES BEAUX JAUNES, DES MATIERES QUI REMUENTLE
A Ry Qb duvsnrgE POINT DE DEPART DU FAUVISME, LE SIMPLE COURAGE DE RETROUVER LA PURETE DES MOYENS. » MATISSE
: * ; DERAIN SES « BATEAUX A COLLIOURE ». LE CHEMIN DU FAUVISME RACONTE LEUR COUP DE FOUDRE.

- == Ouue

_____ :e&ﬁf_gl_;h_d% ‘I"a_uve-s_‘ﬁn_z leurs, — -
= ~ . Claire Muchir souligne qu'tiie foute d"ar - ==
o= tstes de tous pays est venue peindied "=
LS Gollioure de Bt 070 Baraa bt
pointures comme Vlaminck, Marquet; -
- Braque; Dufy, Picasso, Chagall, Fowjita, =~ —
- Mackintosh et d’autres, MOINS.CONBUS,« =" o o
S0 mais dont la conservatrice du musée e =
s  d’Art moderne yeut raconter Thistoire. - = = T

- Elle compte également étoffer les col-— -
- lections modernes et contemporaines,
. soulenir lajeune création, créer W‘“’!i'-'.a,__-— 3
- o ur p! discourslafge — — T -

iy

—T
e — TP

— ol — S

MUSEE D'ART MODERNE - —
Lavilla Pams accueille les oounvres d'artstes
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3 ’ N DE CES ARTISTES. » CAR,
e «LE MUSEE, C’EST L'HISTOIRE, DIT LA CONSERVATRICE CLAIRE MUCHIR. LES TEMPLIERS, C'EST LE QUOTIDIEN D
p—

; NT CHERCHER A COLLIOURE
DEPUIS TROIS GENERATIONS, L'HOTEL MYTHIQUE DU QUAI DE L'AMIRAUTE A RECU TOUS CEUX c;LilE\iET:IlEENDTAIENT BIEN. ILS LUI
LE SOLEIL, LA LUMIERE, ET UNE VIE MOINS CHERE. RENE POUS AIMAIT LES ARTISTES, ET IL L
ONT LAISSE LES 2000 CEUVRES DE CETTE GALERIE QU'IL A TRANSMISE A SON FILS JOJO ET, AUJ ;

DE L’ART ET DES ANCHOIS

La vie était douce quand on posait ses valises chez les Pous. Le
temps de discuter un peu, de boire un verre de banyuls avec René,
et il €tait I'heure de grignoter quelques anchois, que l'on péchait
encore a Collioure, et de manger la fameuse bullinada de Pauline.
C'est avec I'ami Léopold Survage que la collection a commence. Pour
embellir Les Templiers, le peintre russe offre quelques-unes de ses
toiles a René. Depuis, peintures, affiches et dessins, Je plus souve
offerts par les artistes, ont joyeusement colonisé les murs du
restaurant, jusqu’aux couloirs et escaliers qui montent

nt
bar, du
aux chambres!

HOTEL DES TEMPLIERS
La famille est seule i veiller sur ce trésor fragile,

dont elle fait pourtant largement profiter le public.

CI-DESSUS 1. Dans sa partic ancienne, les chambres de 'hiotel dy quai de I'Amirauté ont gardé tétes de lit colorées 4 1a catalane,

portraits dénudés et salles de
{ i Y y . age d'escalier de
' =l . e des anndes 1960, 2, De ors d'teuvres apissent la cage d'esca
minuscules: le charme d'une pension de famill Des millies I

bains
bar et du restaurant ont
haque Colliourene 4 ses preférés

I'hotel, oi les clients du
i afé du matin aux fétes de . Jos “aux sont de tous les instants e, portrait ou paysage. ¢
le droit de venir jeter un coup d'aeil. 3. Du caft dum X tetes de village, les tableaux son I B
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L.a cOte des merveilles

PASSE PORT-VENDRES, A I'ABRI ENTRE CAP BEAR ET CAF D'ULLASTRELL, UANSE DE PAUULLES EST UN
UN SECRET EXPLOSIF: DE 1870 A 1984, UNE USINE NOBEL Y FABRIQUAIT LES BATONS DE DYNAM

(aln]
iy

y 4

W m
¢

C’EST DE LA BOMBE!

Propriété de la Maison Cazes, les vignes
des Clos de Paulilles poussent sur 63 hec-
tares de terrasses de schiste face a la Médi-
terranée. Avec ses notes d’iode et de pam-
plemousse, leur cap béar blanc sublime les
poissons et les fruits de mer, servis dans
leur restaurant bleu lavande. Pas facile.
quand on déjeune au soleil ou que I'on se
promene le long des plages i coquillages,
d’imaginer que cetie anse, propriété du
Conservatoire du littoral depuis 1998,
€tait auparavant occupée par 130 bati-
ments industriels, ot des centaines d’ou-
vriers manipulaient en prenant de grands
risques la matiére (le mot « nitroglvcérine»
érait tabou) dont on fait la dynamite.

ANSE DE PAULILLES
Superbement réaménagé par les pavsagistes
du cabinet Alep. le site sauvage
en hiver devient rés anime I'éte.

ESPRIT DE FAMILLE

Brice Sannac est trés attaché a I'hotel
Les Elmes, fondé par son grand-pére Guy
et dont il a repris la téte, aprés son pere
Jean. Il aime sa plage. ses eaux limpides,
riches en vie marine. Il s'émerveille des
levers de soleil entre les caps des Elmes
et d'Ona. Sa grand-mére aussi adorait
ce décor, qu’elle peignait dans le grand
appartement ot elle vivait, au-dessus du
restaurant. A sa mort, Brice a transformé
son atelier en trois suites confortables,
aux belles terrasses avec vue sur la mer.
Etil a accroché ses grandes toiles colorées
dans tout 1'hotel. Avec 'envie de retrou-
ver I'esprit « pension de famille » qui était
celui des Elmes au début des années 1960.

HOTEL LES ELMES
Au restaurant La Littorine, gouter le tartare
de loup aux herbes eta I'huile de noisette
du chef Michel Védrines.

CI-DESSUS 1. Sur le site classé de 17 hectares, un musée de la mémoire ouvriére et un atelier de restauration des barques catalanes occupent une partie des huit
hitiments préservés de l'ancienne usine Nobel. 2. .Des chemins de randonnée traversent les vignes des Clos de Paulilles, face a la plage Bemardi. 3. Brice Sannac
a accroché dans tout I"hotel Les Elmes les grandes toiles colorées que peignait sa grand-mére. 4. Les nouvelles chambres ouvrant sur la cour de Ia piscine et des orangers.
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AVEC SES TERRASSES EN BALCON, SES 6 000 KILOMETRES DE MURETTES EN SCHISTE ET SON SYSTEME D'IRRIGATION TRADITIONNEL,

LE VIGNOBLE DE BANYULS EST D'UNE BEAUTE EXCEPTIONNELLE EN TOUTES SAISONS. DANS CES VIGNES ACCROCHEES A LA
PENTE, LE TRAVAIL SE FAIT A LA MAIN, PARFOIS, IL FAUT MEME UN MULET LA OU LA ROUTE N’ARRIVE PAS. ET 51 SES VIGNERONS SONT DE
VALEUREUX SCULPTEURS DE MONTAGNE, PAS ETONNANT QUE BANYULS AIT VU NAITRE LE PLUS FAMEUX D'ENTRE EUX : ARISTIDE MAILLOL

ASTRE AU FIRMAMENT

La Cave de I'Etoile est la plus ancienne de 'appellation
Banvuls. Elle fut créée en 1905 par cing familles vigneronnes
qui voulaient avant I'heure développer les circuits courts. Elle
recele des merveilles de vieux millésimes, de 1945 & 1988,
La Revue du vin de France a comparé ses vins doux naturels

aux grands crus d'Andalousie, de Madére ou de Marsala!

LA CAVE L’ETOILE
Les méthodes de culture ancestrales préservent les paysages

et luttent contre 1'érosion, les incendies...

ROBINSON DES TERRES DU SUD

Sur les hauteurs de Banvuls, La Métairie d’Aristide Maillol appa-
rait cachée sous les micocouliers, les figuiers, les cypres. Clest ici
que le grand sculpteur passait ses hivers, el quiil fut enterré. Vet
en patre grec, il sculptait, dessinait, se nourrissant des plantes des
collines, et des provisions qu'apportait son modéle : Dina Vierny
Devenue sa légataire, la muse transformera La Métairie en musée
MUSEE MAILLOL
Mention spéciale pour | : 3 i
! : (TR A > de cer; e ul’
I H | 1L Crusine e u1.ml|l]l|r. verte on 'aruste

ammait concocter le fenouil sauvage ou un lapin de garenne

CI-DESSUS 1. La Cave L'Eroile réeumt 110 agnerons pour 140 hectares de vignes. 2. Dina Vierny a posé pour LA, face i |a plage de Banyul 3. o Vi
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La cOote des merveilles

POUR ELABORER SES VINAIGRES DE QUALITE, NATHALIE LEFORT AVAIT BESOIN DE BONS VINS, EXEMPTS DE SULFITES, ET DE VIGNERONS
QUI COMPRENNENT QU'ILS NE SONT PAS UN SOUS-PRODUIT ET LUI CEDENT UNE PARTIE DE LEUR PRODUCTION. C'EST CE MEME
ECOSYSTEME, FONDE SUR LE RESPECT MUTUEL, QUI A PRESIDE A LA NAISSANCE DES 9 CAVES, OU ELLE A REJOINT A BANYULS DES AMIS
VIGNERONS. UN BEAU PROJET ENGAGE QUI MELE DES CHAIS, DES ECO-GITES, UN RESTAURANT ET UNE CAVE A VINS BIO ET NATURE

LE GOUT D’AVANT

Nathalie Lefort s’essaya a une premiére cuvée pour retrouver le gott
duvinaigre «d'avant». Le résultat lui plut au point de se lancer en 1999,
dans le vallon de la Guinelle, sur les hauteurs de Banyuls. « Clest simple,
ditelle, si le vin est bon, le vinaigre sera bon!» 11 lui a ouvert les portes
de beaux domaines (Mendall, Plageoles, Casot des Mailloles) et les
cuisines de grands chefs (Yves Camdeborde, Ludovic Pouzelgues).

VINAIGRERIE LA GUINELLE
Vinaigre de grenache concentré, de vieux banyuls
ou encore de muscat petit grain.

LA NATURE EN PARTAGE

Bruno Duchéne, qui avait repéré cet espace au ceeur de Banyuls, a
racheté avec un groupement de vignerons bio la cave de I'Abbé Rous
pour y établir ses chais. Il y a installé avec Agena Architecture trois
éco-gites, un caveau de dégustation de vins bio et nature, et un bistrot,
confiés au sommelier Jan Paul Delhaas et a la cuisiniére Nastasja Post-
ma, dont les légumes sont directement liviés de producteurs locaux.

LES 9 CAVES
Une belle adresse en toute saison: en hiver,
au coin du vieux poele, en été, dans le patio.

CI-DESSUS 1. Nathalie Lefort voit sa vinaigrerie comme un cadeau de la vie. 2. Dm\inaipuhiiuux, fruit de mille expériences et d'un élevage patient. 3. La production
de 1a Guinelle dort en tonnelets et tonneaux, coiffés d'un chapeau aux couleurs des Toiles du Soleil, 4. Natasja Postma et Jan Paul Delhaas, Catalans d’adopuon
5. Leur restaurant a gardé |'ame des anciens chais. &. La cuisine de Nastasja fait la part belle au végétal. Ici, ].mulc.l 3 la viennoise aux topinambours, sauce aux cepes

MERCI A PYREMEES ORIENTALES TOURISME POUR LEUR SOUTIEN LOGISTIQUE ET A U'OFFICE DE

TOURISME COMMUNAUTAIRE PERPIGNAN MEDITERRANEE
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