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Maîtres Restaurateurs : ce titre confondu très souvent avec un label permet au consommateur d'identifier
les restaurateurs de métier. Basé sur une démarche volontaire des restaurateurs, le titre Maître
Restaurateur est une garantie de qualité et de professionnalisme.

Le  titre de maître restaurateur est le seul titre délivré par l'État pour les restaurateurs français. Il est
accordé par le préfet de département, après un audit de contrôle réalisé par un organisme certificateur, pour
une durée de 4 ans renouvelables.

Il s'appuie sur un cahier des charges qui mêle professionnalisme et qualifications du chef, traçabilité et
saisonnalité des produits ou encore exigence d'une cuisine entièrement faite maison. Ce titre entend
récompenser des établissements d'excellence, aussi bien des restaurants traditionnels que des tables
gastronomiques, mais tous garants d'une cuisine authentique.

L’association des Maîtres Restaurateurs permet également aux professionnels de se connaître, se faire
connaître, de s’entraider pour l’obtention du titre.

Liste des Maîtres restaurateurs (juin 2026).

Dossier de candidature

Contact : service Maîtres Restaurateurs – Tél : 04 68 55 66 38 – mail – pref-guichet-polgen@pyrenees-
orientales.gouv.fr

 

Le Bistrot de Pays® a pour but, à travers un réseau local d’animation, de contribuer à la conservation et à
l'animation du tissu économique et social en milieu rural.

Le label est attribué chaque année à de nouveaux bistrots. Il s’agit d’établissements flambants neufs ou plus
anciens. Les murs appartiennent à des propriétaires privés ou bien à des collectivités territoriales
(communes, communautés de commune).

Un Bistrot de Pays® doit :

Être situé dans une commune rurale de moins de 2000 habitants.
Constituer le dernier - ou l'un des derniers - commerce(s) du village.

Il doit par ailleurs répondre à une charte  : ,

le label Bitsrot de Pays est partenaire de la la Marque nationale « Destination d'excellence »

Contact : Fédération Nationale des Bistrots de Pays , Le Grand Carré - BP 41 04301 FORCALQUIER cedex 1 -
 Tél : +33 4 92 77 68 86

https://pro-tourismeadt66.com/
https://www.entreprises.gouv.fr/espace-entreprises/s-informer-sur-la-reglementation/le-titre-de-maitre-restaurateur
https://www.economie.gouv.fr/entreprises/titre-maitre-restaurateur#
https://www.maitresrestaurateurs.fr/
https://pro-tourismeadt66.com/sites/pro-tourismeadt66.com/files/atoms/files/liste_au_16_juin_2026.pdf
https://www.pyrenees-orientales.gouv.fr/Demarches/Maitre-Restaurateur
mailto:pref-guichet-polgen@pyrenees-orientales.gouv.fr
https://www.bistrotdepays.com/esprit-bistrot-pays
https://pro-tourismeadt66.com/destinations-dexcellence-le-nouveau-label-qui-remplace-qualite-tourisme


Tables et auberges : ce label national met en valeur le savoir-faire des professionnels indépendants qui
exercent leur activité au sein d'un restaurant ou hôtel restaurant de type traditionnel à l'exclusion des
chaînes intégrées.

Les professionnels doivent répondre à une charte de qualité et se soumettre à un audit.
Les établissements labellisés Tables & Auberges de France sont présentés à travers sept catégories
complémentaires : Table de Prestige, Table Gastronomique, Table de Terroir, Bistrot gourmand, Auberge de
village, Hostelleries de France, Producteurs locaux.

Contact  - Fédération Nationale des Tables & Auberges de France - 15 rue Bayard, 31000 Toulouse-  Tél : +
33 5 34 66 60 19  

Le label Tables et Auberges de France est partenaire de la la Marque nationale « Destination d'excellence »

logo logis 2025

Le label Logis est un concept d’accueil, d’authenticité et de découverte des terroirs dans des établissement
hôteliers et restaurants réunis autour d’une charte de qualité. Les professionnels s’engagent à privilégier
un accueil personnalisé, le confort de leurs établissements. 

Les tables sont classées pour guider les clients par catégories

Restaurants de terroir : cuisine régionale simple et conviviale.

Restaurants gourmands : cuisine généreuse dans un cadre soigné.

Restaurants savoureux : cuisine élégante valorisant l'art culinaire.

Tables distinguées : tables d'excellence reconnues pour une expérience gastronomique unique.

Informations : Fédération Internationale des Logis - 83 avenue d’Italie – 75 013 Paris - Tél : + 33 1 45 84 70
00 (Du lundi au  vendredi de 09 :00 à 18 :00)

 

Autres labels de restaurations, rubriques : Destination d'excellence - Famille plus en lien avec les
communes labellisées Famille Plus, Tourisme de Terroir, Vignobles &Découverte, Valeur Parcs, Clé Verte,
Accueil Vélo, Tourisme et Handicap.

logo toques blanches.jpg

Tous les restaurateurs Toques Blanches sont des établissements engagés dans l’une ou plusieurs des
démarches qualité pré-citées 

Les Toques Blanches du Roussillon  réseau de qualité et de professionnels réunis autour des mêmes
valeurs, qualité, métier, transmission et amour de leur région.

L’association Les Toques Blanches du Roussillon regroupe une quarantaine de spécialistes de la
gastronomie, passionnés par leur métier.

Les Toques Blanches du Roussillon défendent une certaine idée de la cuisine : celle des produits, de leur
origine, du soin apporté à leur sélection. Une manière de rendre hommage à l’implication de tous les
producteurs, éleveurs, agriculteurs, vignerons… Tous participent à la qualité d’une assiette, au plaisir de la

https://www.tables-auberges.com/qui-sommes-nous/label-tables-et-auberges-de-france/
http://www.tables-auberges.com/qui-sommes-nous/rejoindre-le-mouvement/
https://pro-tourismeadt66.com/destinations-dexcellence-le-nouveau-label-qui-remplace-qualite-tourisme
https://www.logishotels.com/fr/footer-espaces/adherer/formulaire-dadhesion
https://pro-tourismeadt66.com/destinations-dexcellence-le-nouveau-label-qui-remplace-qualite-tourisme
https://pro-tourismeadt66.com/labels-territoriaux
https://pro-tourismeadt66.com/labels-territoriaux
https://pro-tourismeadt66.com/labels-agritourisme-et-oenotourisme
https://pro-tourismeadt66.com/labels-agritourisme-et-oenotourisme
https://pro-tourismeadt66.com/sites/pro-tourismeadt66.com/files/atoms/files/pop_up_valeur_parc.pdf
https://pro-tourismeadt66.com/label-tourisme-durable-environnement
https://pro-tourismeadt66.com/accueil-velo
https://pro-tourismeadt66.com/tourisme-et-handicap
http://www.toques-blanches-du-roussillon.com/
https://www.toques-roussillon.fr/etablissements/


dégustation et à la défense d’un patrimoine et d’un savoir-faire qui se doit de perdurer.

Siège de l’association : CCI des Pyrénées-Orientales, Tél  +33 4 68 35 98 95  ou  +33 7 88 26 47 56 

votre contact - Murielle Bonzoms
contact IT

   04 68 53 73 25

   murielle.bonzoms@adt66.com

ADT des Pyrénées-Orientales - 2 Boulevard des Pyrénées - 66005 Perpignan France
info@adt66.com +33 (0) 4 68 51 52 53

http://www.toques-blanches-du-roussillon.com/contact/
mailto:murielle.bonzoms@adt66.com
mailto:info@adt66.com
tel:+33468515253
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